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Mario Engbers Gastronomie & Service GmbH
An den Speichern 10
48157 Munster
Tel.: 0251-417060 / Fax: 0251-4170654
www.speicherl0.de /info@speicherl10.de
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TAGEN & FEIERN

Sehr geehrtes Brautpaar,
lhre Hochzeit ist ein Anlass, welcher einen besonderen Rahmen verdient.

Jede Hochzeit erfordert ein eigenes Konzept. Wir bieten Ihnen eine individuelle B eratung
und Kompetenz aus einer Hand in der Planung als auch in der Durchfihrung.

Gemeinsam mit lhnen s tellen wir das Mentu oder Buffet zusammen, empfehlen Ihnen
korrespondierende Weine, besprechen die Tischdekoration und arrangieren auf Wunsch

die musikalische Unterhaltung.

Unser erstklassiges Personal in der Kiiche und im Service wird hdchsten Anspriichen
gerecht.

Seien Sie sich sicher, dass Ihre Hochzeit zu einem rundum gelungenem und
unvergesslichen Fest wird.

Der Auftakt

Geniel3en Sie den Empfang lhrer Gaste mit einem Glas Secco oder Sekt und feinstem
Fingerfood.

Bei dem anschlieRenden Hochzeitsessen genie 3en Sie die leichte und originelle Kiiche
unserer ausgezeichneten Meisterkbche mit frischen , ausgewéhlten und saisonalen
Produkten.

Und wenn Sie bei sich zu Hause feiern méchten, kommen wir auch gerne zu lhnen.

Ob Sie zu Hause feiern moéchten oder im Grinen . Mit Hilfe unseres kompetenten und
erfahrenden Catering -Service wird lhre Hochzeit zu einem unvergesslichem und
fantastischen Fest.

Wir bieten lhnen von der ersten Planung bis hin zum Abbau nach lhrer Feier  alles aus
derselben Hand.

Unsere Veranstaltungsl eitungen sind Vollprofis mit Leidenschaft. Sie haben Erfahrung,
um jedes Detail Ihrer Hochzeit zu bedenken und zu berticksichtigen. Sie arbeiten mit
Hingabe und Phantasie, um lhren Tag zu etwas Einmaligen zu machen.

Sprechen Sie uns an, wir freuen uns auf S ie.

lhr Speicher 10 Team
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Unsere Raumlichkeiten

Wo einst der Duft von frisch gebackenen Broten in der Luft lag, werden auch h  eute
Genuss, Qualitat und Frische grof3 geschrieben. Im Speicher 10, dem ehemaligem
britischen Proviantamt, verwohnt  Mario Engber s & Team seine Géaste mit kulinarischen
Kostlichkeiten und erstklassigem Service in einem unverwechselbaren Ambiente:

Die lichtdurchflutete Backhalle ist das Herzstlick des Speichers. Mit ihrer gro3zligigen
Architektur, den hohen Fenstern und historischen Bac  kofen bietet sie Raum fur ein
rauschendes Fest der Erstklasse.

Das Familienfest mit 100 Personen, die exklusive Party mit 1.000 Gasten, das Outdoor -
Event mit 3.000 Besuchern - Mario Engbers & Team geht mit verschiedenen
Veranstaltungsrdumen und flexibler ~Raumgestaltung auf ihre individuelle Planung ein.

Die Backhalle mit ihren hohen Fenstern auf der einen und den historischen Backodfen
auf der anderen Seite bietet atemberaubende Grof3zligigkeit und einen
unverwechselbaren Charme. Die historische Halle st teilbar, sodass Sie die
unvergleichliche Location mit ihrem einzigartigen Loftcharakter sowohl fiir rauschende
Feste als auch fir private Feierlichkeiten nutzen kdnnen. Mit Hilfe der mobilen
Trennwand entstehen zwei autarknutzbare Raume von knapp 300  (Saal17) und mehr
als 450 Quadratmetern (Saal 59).

Die Via Pane ist mehr als nur ein Gang hinter der
Backhalle. Zauberhaft illuminiert, tauchen die Gaste
hier in eine ganz eigene Welt. Die pur belassenen
Backsteine, die kleinen Nischen und Fenster geben
dem langgezogenen Raum eine Aura vergangener
Zeiten, in denen vor allem ei nes zahlt: Bestandigkeit,
Ruhe und Gelassenheit.

Modern, hell und mit einem Panoramablick Uber die
Speicherstadt prasentiert sich das Atrium . Ob Trauung oder Tagung, die flexible
Raumgestaltung des Atriums macht Veranstaltungen jeder Art  in einem modernen und
stilvollen Ambiente mdglich.
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Hochzeitskalender
Der Countdown bis zum schénsten Tag lhres Lebens

1 Jahr bis 4 Monate vorher

1. Papiere
Dokumente besorgen. Geburtsurkunde ? Personalausweis oder Reisepass noch gultig?
Rechtzeitig verlangern lassen.

2. Kirche
Terminabsprache mit dem Pfarrer fir die Trauung - Traugespréch

3. Brautkleid
Brautkleid und das passende Zubehor aussuchen. An Lieferzeit denken!

4. Drucksachen
Angebote fur Einladungskarten einholen.
Wir geben Ihnen gerne eine Empfehlung.

5. Friseur
Beim Friseur mit einem Bild des Kleides eine pa ssende Frisur besprechen und
Probefrisur machen lassen.

6. Hochzeitsfahrzeug
Reservieren Sie rechtzeitig ihr Wunschfahrzeug. So |l es eine Kutsche oder ein Rolls Royce
sein? Oder lieber ein Oldtimer? Auf Wunsch, sind wir Ihnen gerne behilflich.

7. Fotos
Denken Sie rechtzeitig daran, einen Termin zu vereinbaren.
Sollten Sie keinen Fotografen kenne, helfen wir lhnen gerne.

8. Musik und Rahmenprogramm
Buchen Sie schon jetzt einen DJ oder wie ware es mit einer Gospelhochzeit? Wir beraten
Sie gern.
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Noch 3 Monate

1. Gasteliste
Endglltige Gasteliste erstellen. Eine Liste mit Zu - und Absagen fuhren, damit Sie den
Uberblick behalten .

2. Geschenkliste
Geschenkliste anfertigen oder im Fachhandel einen Hochzeitstisch aufstellen lassen.

3. Einladungen
Karten versenden oder personlich vorbeibringen. Termin fur Rickantwort nicht
vergessen anzugeben.

4. Sonderurlaub/Urlaub
Urlaub einreic hen. Wenn es geht, bereits eine Woche vorher Urlaub nehmen fir die
Vorbereitungen.

5. Programmablauf
Genauen Tagesablauf festlegen, Uberraschungen und Géste einplanen.

6. Unterbringung der Gaste
Kodnnen lhre Géste bei Freunden oder der Familie untergebr  acht werden? Wenn nicht,
reservieren Sie rechtzeitig Hotelzimmer.

7. Blumenkinder
Wabhlen Sie Ihr Blumenkind aus. Kleidung und Blumen absprechen

8. Hochzeitsanzug
Anzug, Hemd und Accessoires aussuchen. Anzug sollte zum Brautkleid passen.

9. Hochzeitsre ise
Traumziel gefunden - dann schnell buchen. Auf besondere Vorschriften  z Impfungen
usw. achten.

10. Tanzkurs
Tanzschulen bieten speziell flir Hochzeitspaare Kurse an.

11. Trauringe
Auswahl und Gravur der Trauringe - evtl. Ringkissen.
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Noch 4 Wochen

1. Hochzeitskonvoi
Route festlegen, mit den jeweiligen Fahrern besprechen. Dekoration fir die Fahrzeuge -
z.B. weil3e Schleifen.

2. Trauringe
Ringe abholen, Passform kontrollieren.

3. Gastebuch
Buch besorgen, evtl. Widmung flr die erste Seite ausdenken.

4. Blumenschmuck
Brautstrauf3. Blumen fir die Kirche und den Festsaal.

5. Friseur/ Kosmetikerin
Termin vereinbaren. Uhrzeiten fir den Hochzeitstag abstimmen.

6. Trauzeugen
Die Trauzeugen an die not wendigen Papiere erinnern.

7. Tischordnung
Die Tischordnung aufstellen.

8. Traugesprach
Absprache mit dem Pfarrer bzgl. der kirchlichen Trauung, Musik, Trauspruch.

9. Termine festlegen
Die genauen Termine allen Beteiligten (Fotograf, Band usw.) mitteilen.

10. Generalprobe
Kleidung, Make -Up, usw. auspro bieren. Evtl. Anderungen vornehmen lassen.

11. Drucksachen
Tisch-, Meni - und Dankeskarten drucken lassen.
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Noch 2 Wochen

1. Hochzeitsreise
Tickets abholen - Denken Sie schon jetzt ans Kofferpacken.

2. Polterabend
Soll es einen Polterabend geben? Ein zelheiten besprechen. Wenn zuhause gefeiert wird,
Nachbarn informieren.

3. Gasteliste
Haben alle eingeladenen Gaste geantwortet? Wenn nicht - nachfragen!

4. Sitzordnung
Sitzordnung festlegen und die Tischkarten schreiben.

Noch 1 Woche

1. Sammelecke

Suchen Sie in der Wohnung einen bestimmten Platz aus, wo Sie alles deponieren
kénnen, was Sie fir den Hochzeitstag brauchen, z.B. Ringe, Ausweise,
Schminkutensilien, Nahzeug fur den Notfall, Taschentiicher, Aspirin etc.

2. Mario Engbers und Team / Speicher 10 Team

Gibt es noch Anderungen im Ablaufplan? Details besprechen. Genaue Personen anzahl
und Tischordnung mitteilen.

3. Zeitungsanzeige

Entscheiden Sie ob Sie in der Zeitung eine Anzeige aufgeben wollen.

Der schénste Tag in Ihrem Leben!
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Und nach der Hochzeit

Hochzeitsfotos beim Fotograf begutachten und Abziige bestellen.

Hochzeitsvideo / DVD / Bluray fertig? Denken Sie an Nachbestellungen. Versenden von
Danksagungen und Fotos der Hochzeitsfeier.

Neuen Personalausweis und Reisepass bean tragen. Anderungen von Fahrzeugschein
und KFZ- Brief. Neue Steuerklasse in die Steuerkarte eintragen lassen. Namen  sschilder
an Klingel und Briefkasten @ndern. Arbeitgeber, Geldinstitute,

Kreditkartengesellschaften, Versicherungen, Finanzamt, Kran kenkasse, Zeitungen,
Versicherungen/ Vertrage informieren

Wir wiinschen lhnen viel Gliick!

Ihr Speicher 10 Team

Fiir uns stehen Emotionen im Mittelpunkt!

Philosophie
Ihr Gaumen wird Augen machen

Unser Bestreben ist es, durch die Verwendung von sehr qualitativ hochwertigen,
frischen Produkten aus regionaler und saisonaler Herkunft, in Verbindung mit
Lebensmitteln aus aller Welt, ein unvergessliches kulinarisches Feuerwerk fir alle
Anlasse zu entfachen.

Ein hoch motiviertes, fachlich ausgebildetes Team mit aufmerksamen Service und
innovativen Getranken steht hierfir als Garant.
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Exklusiv Catering

Was waére ein Fest ohne gutes Essen?

Exklusiv Catering steht nicht nur fur gutes Essen, sondern tibe rnimmt zunehmend eine
tragende Rolle. Es ist Teil der Inszenierung, ein eigener Programmpunkt, der Trager der
Emotionen.

Eventmanagement

Sie wiinschen sich ein e harmonisch abgestimmte Veranstaltung, bei dem nicht jeder
sein eigenes Sluppchen kocht?

Elegante Dekoration, effektvolle Accessoires - die Profis vom Speicher 10 kennen die
Zutaten fur ein perfektes Fest.

Wir Ubernehmen gerne die Gesamtorganisation fir lhre Festlichkeit.

Gemeinsam mit uns eren Partnern bieten wir Ihnen eine  geschmackvolle Veranstaltung
aus einem Guss.

Wir vermitteln lThnen auf Wunsch
Bands, Sanger, DJsund Kinstler
Licht- und Tontechniker
Cocktailmixer

Dekorat eure und Floristen
Einladungs - und Menulkarten
Friseure und Kosmetiker / Visagisten
Fotografen

Shuttleservice, ob Oldti mer, Kutsche, Limousine oder Bus
Hotel s

Freie Theologen

Pyrotechniker fur Feuerwerke

Zelte und Loungemdbel

Unsere Leistungen bestehen nicht nur ausy
Y E mp f a&nnRyessekonferenzen, Produktinformationen, Vernissagen, Finissagen
Modeschauen, Tagungen, Sem inaren, Messen, Betriebsfeiern, Jubiléden, Hochzeiten und
jegliche Art von privaten Feiern .

Nein, wir méchten unvergessliche Abende schenken, den schonsten Tag im Leben, oder
einfach den richtigen Raum schaffen um unsere Gaste in das richtige Licht zurlicken
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Buffetvorschlag |

- auf dem Tisch einge setzt -
Brot und Butter

Suppe
- in der Terrine serviert -

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Markkl63en, Eierstich und Gemuisewdirfeln

- serviert am Buffet -

Blattsalat mit Rohkost der Saison sowie zweierle i Dressings

Hauptspeisen
- serviertam Buffet -

Geschmorte Rinderhiafte Qall a

in Rotwein -Thymiansauce mit Orangen und Mandein

Medaillons vom Schweinefilet
in Champagnersauce mit Estragon

Nudelgratin mit Tomaten und Mozzarella tiberbacken
Blattspinat mit Tomaten und gerésteten Sonnenblumenkernen
Jahreszeitliche Gemusepfanne
Frische Butterspéatzle
Schmorkartoffeln mit Rosmarin

Dessertauswahl
- serviert am Buffet z

WeilRes Schokoladenmousse mit Himbeersol3e

Rote Griitze mit Vanille solRe

Preis pro Person :

Gr emo |
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Buffetvorschlag Il

Vorspeisen
- serviert am Buffet z

Shrimpssalat mit Tomaten und Minze
Vegetarisch geflillte Auberginen
Mit asiatischen Gewdurzen gebeizter Lachs mit Honig und Limonensauce
Lammfleisch mit Koriander und Sojavinaigrette
Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto
Jahreszeitliche Blattsalate mit zwei verschiedenen Dressings
Stangenbrot und Butter

Haupt speisen
- serviert am Buffet -

Frisch gebratenes Lachsfilet in Orangen -Basilikumsauce
Blattspinat und Pinienkerne mit Tomatenfleisc h
Butterreis
Rinderriicken mit Rosmarin und Knoblauch gebraten
Gemisepfanne mit Krautern in Butter geschwenkt
Kartoffelgratin mit Lauchstreifen und Thymian

Dessertauswahl
- serviert am Buffet -

Salat von Friichten der Saison
Herrencreme mit Schokolade nraspeln

Panna Cotta mit Fruchtmark

Preis pro Person:
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Menivorschlag

Suppe
Zin der Tasse serviert -

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Markkl63en, Eierstich und Gemusewdirfeln

Alternativ bieten wir lhnen an :
Tomatencremesuppe mit Basilikums ahne 7

Hauptgericht
- im Brater auf de m Tisch serviert -

geschmortes Tafelspitz
Medaillon vom Schweinefilet
dazu
Schalotten -PetersiliensolRe
Jahreszeitliche Gemiiseauswahl

In der Schale gebratene Kartoffeln mit Rosmarin

Vegetarisches Hauptgericht

Crespelle
mit Z ucchini und Tomate gefillt und mit Mozzarella iberbacken

Dessertauswahl
- angerichtet in Weckglasern -

Mousse von dunkler Schokolade
mit Bier - Karamell

Gezuckter Erdbeeren mit Orangen - Basilikumsol3e
(je nach Jahreszeit moglich)

Red Bull Parfait
mit Kartoffelschnapsschaum

Preis pro Person :
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Ideen fir Ihren Empfang

Fingerfood -Vorschlag
- 3 Stk. pro Person -

o N ~ &‘ Gedampfte r Champignon
% %—mfi v — mit Frischkase gefllt

Gebratene Hahnchenbrust
auf Kichererbsensalat mit Chili

Kirschtomaten -Mo zzarellaspiel3
mit Basilikumpesto

Krebsschwanzsalat
mit Mango, Zuckerschoten und Sesamdél

Meatball
mit Chili und Honig karamellisiert auf Mango -Minz-Dip

Roastbeefrélichen
mit Rucola und getrockneten Tomaten auf schwarzem Oliventopping

Preis pro Perso n:

Kuchenbuffet -Vorschlag 1
- 3 Stk. pro Person 7

Mini Macaron
Schokolade, Himbeere, Pistazie, Zitrone und Karamell

Hausgemachte Mini Schoko-Brownies

Tartelettes
gefullt mit Joghurtmousse und Friichten

Preis pro Person:

Kuchenbuffet -Vorschlag 2
- 4 Stuck Fingerfoodkuchen pro Person 7

Jahreszeitliche Fingerfoodkuchen
(z.B. Pfirsich-Schmandkuchen, Butter -Mandelkuchen, Apfel -Streuselkuchen)

Preis pro Person:
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Mitternachtsimbiss -Vorschlage

Currywurst
in amerikanischer Currysauce
dazu Toastbrot

Preis pro Person:

Européische Kaseauswahl
Gouda, Emmentaler und franzésischem Weichkéase

Preis pro Person :

Italienische Kéaseauswahl
Rohmilch - und Hartkase
mit Trauben, Baumnissen,
Feigen-Senf und Zwiebelchutney
dazu
verschiede nen Baguettes und Butter

Preis pro Person :

Brotbuffet mit Dips
Walnuss-, Tomaten - und Olivenbrétchen, Zwiebelbaguette, frischem Ciabatta
dazu
Krauterquark, Frischkase -Tomaten -Chili-Dip,
Rotwein -Schalottenbutter, Oliventapenade, und Landbutter

Preis pro Person:

Sie kdnnen die Vorschlage auch kombinieren, gerne stellen wir Ihnen lhren individuellen
Mitternachtsimbiss zusammen.
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Unsere Raumlichkeiten

Die Backhalle
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Das Atrium
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Beispiele fiir Tischdekoration
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